mehr, weniger, anders

Jugendhaus St. Norbert — Buffetkomponenten zur Auswahl

Vorspeisen

Antipasti — gebratene Gemisesorten mit Balsamicoessig mariniert
Raucherfischplatte - mit Lachs, Pfeffermakrele und Meerrettichsahne
Vitello Tonnato — vom Kalb diinn aufgeschnitten mit ThunfischsofSe und Kapern
Tomate Mozzarella — mit Basilikum und Balsamicoessig — Marinade
Bruschetta — gertstetes Weisbrot mit Tomaten, Krautern und Oliven
Honig -Melone mit Italienischem Landschinken
Fetakase aus dem Ofen — mit getrockneten Tomaten, Krautern, Knoblauch und Baguette

Kasebrett mit verschiedenen Kasesorten

Salatbuffet

Mit verschiedenen Salaten der Saison dazu zweierlei Dressings

Suppen
Rinderkraftbriihe mit verschiedenen Einlagen wie Fladle, BratklofRchen oder Grielinockerl
Rustikale Kartoffelsuppe mit Brotwiirfel

Klrbiscremesuppe mit steirischem Kerndl




mehr, weniger, anders
Hauptgange

Rinderbraten im Krdutersaft mit Gemusestreifen
Rinderrouladen mit Speck und Essiggurke geflillt in Rotweinsolie
Schweinefilet im Ganzen gebraten in Champignonrahmsolie
SpielRbraten vom Schweinenacken in KiimmelsoRe
Rostbratle von der Steakhiifte mit Rostzwiebeln
Gebackenes Schweineschnitzel ,,Wiener Art”
Schweineriickensteak mit Schmelzzwiebeln und RahmsoRe
Kalbstafelspitz rosa gebraten in RahmsoRe
Gebratenes Zanderfilet in feiner Rieslingsol3e
Tilapiafilet in PommerysenfsofRe und Gemisestreifen

Gemiisegratin mit versch. Gemiisen der Saison

Beilagen

Pommes frites, Kroketten, Spatzle, Reis, Semmelknédel, Nudeln, Kartoffelgratin

Gemiseauswahl mit Blumenkohl, Karotten und Brokkoli

Desserts
Rote Grutze mit Vanillesol3e
Vanilleeis mit heissen Himbeeren
Mousse au Chocolat
Obstsalat mit Vanilleeis

Tiramisu

Apfelstrudel mit Eis




